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Letosni lahodné vyroci

Pred 380 lety, v léte roku 1644, ochutnal tehdejsi
prazsky arcibiskup a kardinal Arnost Vojtéch z Harrachu
poprvé cokolddovy ndpoj pri navstévé Rima. Zachutnal
mu a jeho zasluhou se Harrachové stali prvnimi dovozci
cokolady do Cech ze Spanélska. Prvni domdci vyroba
Cokoladového ndpoje v Praze se datuje priblizné rokem 1770,
kdy je v dobovych soupisech obyvatelstva zminén prazsky
Cokoladnik Filip Watzke, bytem v Celetmé ulici ¢. 556. Od
roku 1819 méli v Praze cokoladnici spolecny cech s cukrdri.
Vyroba cokolady se pak postupné rozsirovala od manufaktur-
niho do tovdrniho mévitka'. Nejstarsi ceskou tovarnu na vy-
robu cokolady zalozil v roce 1839 Jan Frantisek Cernoch
v Kozi ulici v Praze a cokolada se prodavala pod ndzvem
Luna-Slaby (viz dobovou reklamu). Ddle pak vznikaly znamé
Ceské znacky: Fiedor (1840), Kluge (1861), Velim (1869),
Orion (1891), Diana (1893), Marsner (1896), Zora (1898)
a dalsi. Po vzniku Ceskoslovenska v roce 1918 prosperovalo
na jeho vizemi pres 100 cokolddovych firem’. Po 2. svétové
valce, v dubnu 1947, byla vetsina z nich zaclenéna do velkého
narodniho podniku Prazské cokoladovny. Po viné privatizace
vroce 1992 presla rada nasich vyrobcii cokolady pod nadna-
rodni koncerny, napr. Orion a Zora pod Nestlé, Opavia pod
konsorcium Dannone a Nestlé, Milka a Figaro pod Mondelez
atd. Asi pred dvaceti lety vsak zapocala vina navratu manu-
fakturni a malé tovarni vyroby cokolady, znama je napr.
brnénska Ajala Chocolate Manufaktura, prazska MisSina
cokolada, Prazska cokolada, Carla ze Dvora Kralové nad
Labem, vychodoceska Jordi’s Chocolate, cokoladovna Janek
z Uherského Brodu, olomoucka Choco Bonté nebo hodo-
ninska tiskarna Repress, ktera vyrabi reklamni cokolady
na zaklade postupii byvalé cokoladovny Marysa Rohatec
aj. Rada téchto manufaktur je spojena s muzei cokolddy,
Jjako Muzeum cokolady a marcipanu v Tabore nebo Muze-
um cokolady a cokolddovna v Kutné Hore, ta pFipomind
a ozZivuje ceskou, prvorepublikovou znacku Lidka. Velmi
oblibené jsou i cokoladové kavarny a bary, napr. Choco
Café nebo Choco-Story, obé na Starém Meésté v Praze,
dale babicka Coffeespot a Malkova cokolddovna v Rozno-
vé pod Radhostem, coz jsou vétsinou rodinné firmy. Mimo-
chodem, ve filialce Choco Café v Liliové ulici v Praze
Jjsme s uspéchem usporadali vyjezdni zasedani redakcniho
kruhu Chemickych listii. A to nehovorim o cokoladovych
koupelich, zabalech, masazich a jinych relaxacnich proce-
durach. Prosté cokolada vladne svétu a obrovska konkuren-
ce nuti firmy i cokolatiéry (modernéjsi podoba nékdejsiho
Cokolddnika) vymyslet a testovat nejriiznéjsi rafinované
prisady do cokolady, protoze se samotnou cokoladou se

www.chemicke-listy.cz

toho moc nového uz
vymyslet neda. A tak
na trhu jsou cokolady
Jogurtove, s liskovymi
nebo pistaciovymi oris-
ky, mandlemi, arasidy,
karamelem, griliasem,
rozinkami, jahodami,

Presvédcte se, Ze
cokolada

LUNA-SLABY

chutna vyborné.
visnémi, boruvkami, _

vanilkou, krupinkami,
ale is konakem, whisky, morskou soli, zazvorem, matou
a chilli’.

A ted’ z jiného soudku. Dvé sté let po prvni ochutnav-
ce Cokolady kardinalem Harrachem, roku 1844, tzn. pred
180 lety, byl Friedrichem Vohlerem pripraven prvni kokrys-
tal — chinhydron, reakci 1,4-benzochinonu s 1,4-benzo-
hydrochinonem, v poméru 1:1. A tak kokrystaly maji také
letos jubileum. Podotykdam, Ze kokrystal je novd entita,
nikoliv smés. Jedna se o molekuldrni slouceninu tvorenou
dvéma a vice slozkami, které jsou spojeny nekovalentné,
prevazne vodikovymi vazbami. Kokrystalii je dnes zndamo
okolo tisicovky a rychle pribyvaji. Nalézaji uplatnéni jako
nelinearni optické materialy v elektronice, agrochemikd-
lie, pigmenty a hlavné jako farmaceutické substance. Far-
maceutické kokrystaly jsou jednou z fyzikalnich a chemic-
kych forem aktivni substance, pricemz modifikuji jeji viast-
nosti zadanym smérem, napr. rozpustnost, stabilitu, poly-
morfni a solvatacni chovani aj. V pocatcich je vyzkum
kokrystalii, které lze asi nejlépe nazvat jako jedlé nebo
potravindiské. Ucelem téchto typii kokrystalii je ménit
viastnosti potravin, napr. chut. A jsme u jadérka veci.
Zndmou odbornici na cokoladu — prof. Janu Copikovou
z VSCHT Praha — napadla loni skvéld myslenka: zkusit
vyrobit cokolidu s potravindrskym kokrystalem. Vec je
sice v pocatku, ale urcité to stoji za pokus a svétové prven-
stvi. Verim, Ze az bude tato pochoutka na stole, tak neodo-
late...

Bohumil Kratochvil
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