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Pokud chceme vykreslit obor chemie cukri
v Cechach, musime za&it u cukrovarnikd. Pogatky vyuky
technologie vyroby cukru a vibec ,.chemie sacharidd*
sahaji do obdobi prvnich desetileti 19. stoleti na tehdejsim
Kralovském ceském stavovském technickém ucilisti
v Praze, kde profesor chemie, Némec, Karl August Neu-
mann' (1771-1866) ptivodné nechemik a textilni odbornik,
ktery jiz tfi roky po svém nastupu na technicky ustav
v Praze roku 1810 sepsal pojednani Betrachtungen iiber
die Wichtigkeit Mdoglichkeit und Niitzlichkeit der Zuckerer-
zeugung aus europdischen Gewachsen mit besonderer
Riicksicht auf Bohmen (Uvahy o vyznamu, moznosti a uzi-
tecnosti produkce cukru z ev-
ropskych plodin se zvlastnim
zietelem na Cechy) o prednos-
tech najmé& javorového cukru,
které predal tehdejSimu misto-
drziteli hrabéti Kolovratu Lieb-
steinskému  (LibStejnskému)
s prosbou o svoleni k uvefejné-
ni, které se mu dostalo s tim, Ze
dilo pfepracuje podle pokynil
pana hrabéte. V odpovéd’ se mu
dostalo ponauceni, ze ,,bylo
nejvyssi instanci sdéleno, Ze
pojednani  VaSe s ndlezitym
vedenim a porddkem jest sepsa-

Obr. 1. Neumann K. A.

no, a ze zejména ekonomicko-technicky dil je uzitecnou
a cennou praci, tak Ze jest si jen prati, aby spis tiskem
vydan byl. Le¢ wici tomu, ze Jeho Velicenstvo cukerni
prumysl ve vSech jeho zpusobech podporuje, preje si, aby
vyroba cukru javorového naproti fepovému, tieba by se
prednosti tohoto nedaly zatajiti, nebyla zatlacovana prilis
do pozadi“. K prepracovani dila ovSem nedoslo, nebot
Neumann rukopis docasné ztratil>. Poté vydal nékolik
dalsich d&l o cukrovarnictvi®, jakkoli byl ptivodem z jiné-
ho oboru. Udajn& v té dobé, jiz roku 1813 v Klementinu
probihala $kolni vyuka vyroby cukru z fepy’.

V té dobé totiz, po Napoleonové uzavieni kontinen-
talni Evropy, nemohla byt dovaZzena cukrova titina. Jiz
mezi roky 1787 a 1802 existovala prvni rafinerie titinové-
ho cukru v Cechach na Zbraslavi u Prahy, ve zruseném
cisterciackém klastete®. Zde totiz po zruseni klastera byla
budova konventu dne 17. ¢ervna 1787 pronajata akciové
spolecnosti Fries a spolek, ktera v ni zacala pod vedenim
Josefa de Sauvaigne rafinovat titinovy, jak se tehdy fikalo
,kolonialni* cukr, nicméné jeste¢ roku 1878 cukrovar de
Sauvaigne opustil. Vedeni cukrovaru spocivalo tehdy
v rukou spravni rady, v niz zasedali: Ant. D. Wolf, Ale-
xandr B. Cervelli, Jakub Schoffo, Leonard Stohr a Jakub
Heinrich. Prvni varku cukru zpracovala rafinerie 11. zafi
1787 pod vedenim z Hamburku povolaného cukrmistra
Gausse a Leonarda St6hra, ¢lena ,,raffinerie cukru koloni-
alniho“. Cukrovar mé&l toho roku 19 zamé&stnancti’. V roce

* Kadlec P.: Historie vysokoSkolské vyuky cukrovarnictvi, v knize: Cukrovarnictvi, cukrovary a cukrovarnici, NTM, Praha
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Obr. 2. Trucka FrantiSek: Zbraslavsky cukrovar®

1802 byla pry tovarna jiz velmi se$lou, a jezto se i pomery
trzni stale zhorSovaly, byla prace v ni zastavena’. Bud’
tomu, jak bud’. Pravdou jest, Ze podle dnesniho naseho
veédéni musime povazovati Zbraslav za kolébku fabrikace
cukru v Cechach.

V potadi druha rafinerie titinového cukru v Cechach
byla zalozena ve stejném roce 1787 v Novém Dvoie
(misté, které se diive nazyvalo také Jakubtiv Dvir, nedale-
ko Nachoda a Ceské Skalice). Podnikatelem byl v tomto
piipadé platenik FrantiSek Sperling-Vrabec, rodak z Na-
choda. Jako chemika ziskal na 1éta 1791-1795 Johanna
Christiana Polykarpa Erxlebena®. K rozsiteni vyroby pii-
vedl s sebou do Cech odbornika na zpracovani cukru, mis-
tra Dominga Gongalvese de Santa Marta, nositele povoleni
zakladat vlastni rafinerie, které mu udé¢lil tehdejsi statni
sekretaf markyz de Pombal. Cukrovar v Novém Dvoie
zkrachoval uz v roce 1798 v disledku finan¢nich problé-
mi poté, co ztroskotala lod’, ktera ptivazela ze zamofi jiz
zaplacenou surovinu®.

Posléze, v letech 1801-1805 byly na panstvi vrchniho
komoii Rudolfa hrabéte Vrbny v Hofovicich provadény
i dalgi pokusy s vyrobou fepného cukru v Cechach. Moz-
na, ze podnét k nim zavdal Konrdd Adam, jenz konal vétsi
pokusy s fepou ve Videniském Pratru s prof. Jacquinem,
odkud se roku 1800 z Vidné do Hotovic prestéhoval. Po-
kusy ve velkém zapocaly zde roku 1802 tizenim MUDr.
Jana Ondreje Scherera, byvalé-
ho profesora chemie na stavov-
ské polytechnice prazské’, ktery
na polytechniku presel
z videtiské ,, Terezianeu‘?.

Mizeme zde citovat cukro-
varnika a prazského ptisezného
chemika a clena spravni rady
Ceské spolegnosti pro primysl
cukerny a mistopredsedu vybo-
ru Spolku chemikli ceskych
Karla Cyrila Neumanna®
(neplést s Karlem Augustem):
,Aby vyrabéti mohla cukr se

Obr. 3. Erxleben C. P.
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zdarem, obnovil Josef II. zapovéd Marie Teresie na dovoz
cizozemského rafinovaného cukru do Cech, ba udélil to-
varné zbraslavské i dovolent ku prodeji homolového cukru
ve verejnych skladistich hlavnich mést, totiz v Praze, Brné,
Linci, Vidni a Lvove. Lec pozdéji nasledkem nepriznivé
soutéze a snad i pro primitivni, Femesiné zarizeni doznal
i zavod zbraslavsky tak velkych hmotnych ztrat, Ze musel
praci svou roku 1802 zastaviti*.

Po Napoleonové uzavieni kontinentalni Evropy (tzv.
Napoleontiv systém kontinentalni) se vétSina cukru a siru-
pu produkovala z javorové stavy (celkem ca 8 tis. kg roc-
ng), dokumentovang’ jiz od roku 1770. Na Moravé na
panstvi lichtenStejnském v Lednici bylo okolo roku 1800
zavedeno vyrabéni cukru z javorové §tavy kniZecim radou
Theobaldem z Walberg®; bylo tu vysézeno pies 30 tisic
javord a roku 1809 vystavena rafinerie, v niz se Cistil suro-
vy cukr, na celém panstvi z javorové mizy dobyty. Také
v Plumlové u Prostéjova byla roku 1810 zatfizena tovarna
na rafinaci javorové suroviny. Vyroba byla neefektivni
a drahd, a tak byla v roce 1816 zastavena, pfestoze knize
Karel Auersperg nechal na svych panstvich vysazet ptes
140 tisic javort’, neb na jeho panstvi lesmistr Karel
Béhringer javorovy cukr vyrabé&l a propagoval'®. Bohrin-
ger dokonce §t'avu zahustoval, kromé vafeni i stdnim na
mrazu, dnes bychom tekli lyofilizaci.

Vedle javoru hledélo se u nas i jinych §t4v a hmot''
pouziti ku fabrikaci cukru; tak ku pf. vyrobilo se roku
1812 na panstvi hotfovickém z 56 hl bifezové mizy 52 kg
syrobu a téhoz roku na panstvi ilebském z 9 hl §tavy kuku-
ficné asi 1 q dobrého syrobu. Také zpracovalo se zde asi
7 q stonkd dozralé kukufice, jez poskytly po vylisovani
a zahu$téni $tavy jen asi 20 kg syrobu prostiedni jakosti.
Vyroba syrobu z mrkve, kterou od roku 1794 Bernard
Enns v Terezin¢ provadél a po péti letech si chtél nechat
prostiednictvim Hospodatské vlastenecké spolec¢nosti
privilegovati, rovnéz jako vyrdbéni syrobu ze Skrobu, kte-
ré roku 1812 pokusné provadél broumovsky Iékarnik
Dousa a panstvi semilské, nedo§ly ovSem tyto metody
nijakého rozsifeni a jsou zminény jen pro uplnost®.

Jeden z prvych pokusnych cukrovarl v Praze zalozil
roku 1811 hrabé a velmistr svobodnych zednattt Josef
Emanuel Malabaila de Canal v ramci botanické zahrady
zvané Kanalka'?, ktera existovala do roku 1905 za byvalou
Konskou branou na Novém Mésté Prazském. V tomto
cukrovaru vyucovali mj. vyznamny cesky védec, 1ékar,
vynikajici malif rostlin a mimo-
fadny profesor botaniky na praz-
ské univerzit¢ Franz Wilibald
Schmidt o vyrobé cukru z fepy"
(kde mél ,zasvétiti bezplatné
kazdého interesenta do zakladi
cukrovarstvi“) a cCesky 1ékar
a profesor vSeobecného piirodo-
pisu na univerzité v Praze Karel
Bofivoj Presl, bratr piirodovéd-
ce Jana Svatopluka Presla.

Hrabé de Canal

Obr. 4.
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Obr. 5. Fr. Kulhanek: za¥izeni cukrovaru hrabéte Canala'

V Rakousku zndma byla cukrovka, co picni plodina
jiz v druhé poloviné minulého stoleti. C. k. hospodarsko-
vlastenecka spole¢nost pro Cechy'® vydala jiz roku 1770
pojednani Fr. Stadiota, hospodaiského rady v Nasavrkach
.0 rosteni a uzitku buraku® (fepy) a roku 1775 jiné pojed-
nani ,,0 uzitku seti cukrovky*; rovnéz tak v Sematismu
Cech* (Schematismus des Konigreiches Bshmen) z roku
1790 se uvadi ndvod na péstovani burdku’. Teprve roku
1799 byl na navrh prof. Rossiga burdk, slouzici k vyrobé
cukru, nazvan ,,fepou cukrovou‘’, dnes se s vyrazem bu-
rak setkdme pouze u fepy krmné.

VEtsi mnozstvi fepného cukru se u nas zacalo vyrabét
v cukrovaru Ludvika Fischera v roce 1810 v Zakach
u Céslavi. Druhy cukrovar u nas byl zaloZen o rok pozdgji
Jakubem Veithem v Libéchové u Mélnika'’. Pozdgji
i v Caslavi, Chlumu, Semilech, Zlebech. Vlastenecka hos-
podatska spole¢nost navic roku 1813 zfidila uéebni cukro-
varnicky ustav v Klementinu a v ob&Zniku slibovala, ze
Hkazdému je mozno dati se v této pracovné vyucovati ve
vyrobé sirupu a cukru z buraku“. Zprava o cukrovaru
v Zakach byla dokonce vyti§téna a zasilana na statky
v celé c.k. 1isi, jako, dnes bychom fekli, metodicky navod.

Obr. 6. Libéchovsky cukrovar'
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Z prukopniki v té dob¢ rozvinutého cukrovarnického
primyslu dluzno jmenovati nasledujici: Christian Poly-
karp Erxleben, L. Fischer, Josef Emanuel Malabaila de
Canal, Jan Kristian Mikan, Karl August Neumann, Karel
Cyril Neumann, Antonin Richter, Joseph Anton von.
Riegger, Antonin Rdssler, Jakub Veith. Roku 1813 nastal
vSak v cukrovarstvi upadek a roku 1814 Gplny rozklad.

Napoleon skoncil po bitvé u Waterloo roku 1815 na
Svaté Helen¢ a titinovy cukr zacal zase volné proudit do
Evropy. Ceské fepné a javorové cukrovary nebyly schop-
ny cenové konkurovat, a tak jiz v roce 1816 zase vSechny
zanikly. Prvni cukrovary ,nové éry“ vznikly roku 1829
v Kostelnim Vydii u Dacic’ na panstvi Dahlbergském,
péci Frantiska, rytife z Gerstnerd (s ro¢ni vyrobou 200 q)
a roku 1831 v Dobrovicich u Mladé Boleslavi. Ceské cuk-
rovarnictvi bylo kratce na to na piedni evropské trovni,
a v roce 1864 bylo v zemich koruny ¢eské jiz 118 cukro-
vart, které zpracovaly 11 milionti centl ,,burdku a vyro-
bily 750 tisic centd cukru'®. Rozvoj cukrovarnictvi podni-
til i masovy nastup parnich stroju.

Po roce 1812, kdy zminény zavod zbraslavsky piesel
koupi na prazského velkoobchodnika Josepha Antonina
Richtra (Anton der Altere)", bylo mu gubernialnim vyno-
sem ze dne 20. srpna 1812 udéleno vyhradni zemské privi-
legium ku rafinaci cukru mj. Cukrovar pak prevzal jeho
syn Anton Mansuet Richter. Roku 1813 zacal Richter na
Zbraslavi rafinovat opét kolonidlni cukr, nikoli v8ak na
dlouho, protoze po valkach napoleonskych byly ,,politické
i obchodni poméry v Cechach tak nepiiznivé, Ze se rafina-
ce cukru nevyplacela.

Profesuru chemie, uprdzdnénou umrtim profesora
Josefa Johanna Steinmanna, nasledovnika K. A. Neuman-
na, suploval tehdej$i adjunkt pfi chemii, opét Némec, Ka-
rel Napoleon Balling. Ten zatadil do vykladt ve Skolnim
roce 1833-1834 na prazské polytechnice poprvé téZ cuk-
rovarnictvi, které tehdy v Cechach pogalo vzkvétat zakla-
danim cukrovard. Balling byl asistentem katedry chemie
od roku 1824 prozatimnim a roku 1826 definitivnim ad-
junktem chemie. Radnym profesorem byl Balling jmeno-
van 16. Cervence 1835. PfednaSel cukrovarnictvi
(,,fabrikaci®, tj. vyrobu cukru) v ramci kurzu, ktery mél
dotaci 11 hodin tydné ve tfetim a ¢tvrtém roce studia, kdy
vykladal o vyrobé cukru Skrobového, titinového, javoro-
vého a zvlasté fepového, pak o rafinadé cukru. V roce
1860 mél v kurzu vyssi desitky
posluchacti. Kromé specialni
technické chemie prednasel
i obecnou a analytickou chemii.
Studenty zkouSel némecky.
Ballingovymi asistenty zde byli
Karel Preis a Robert Hoffmann.
Roku 1850 zalozil laboratof pro
chemii rozbornou (analytickou)
a zavedl pfislusné prednasky
a cviceni. Balling napsal
v letech 1830-1840 pro vyuku
cukrovarnictvi fadu knih. Od
Ballinga pochazi téz stanoveni

Obr. 7. Balling K.
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¢iselného poméru mezi ,,cukrem a necukry“ zvlastnim
faktorem — kvocientem &istoty (°Bg)*° a &efeni surovych
cukrovarnickych §tav chloridem vapenatym®'. Cel4 jeho
kariéra byla charakterizovana snahou o propojeni védy,
vyuky a primyslu.

V roce 1868 byla ustanovena habilitacni komise,
doporucila pfipustit cukrovarnika Leopolda Taussiga
z Prahy, ktery absolvoval Polytechniku n€kolik let ptred tim, k
habilitaci jako soukromého docenta pro ,,chemickou techno-
logii, totiz pro cukrovarstvi, béliCstvi, barvifstvi a tiskafstvi,
pak pro agrikulturni chemii. K habilitaci viak nedoslo’.

Po smrti Ballinga svétil Zemsky vybor v roce 1868
Ballingovy kurzy z chemické technologie Ballingovu asis-
tentovi pii obecné a odborné lu¢bé Frantisku Stolbovi,
ktery prednasel jiz v Cestiné, 1 kdyz zacinal na ustavu né-
meckém. Stolba se v roce 1869 piihlésil o fadnou profesu-
ru chemické technologie a enzymologie a v roce 1869 jej
Zemsky vybor jmenoval. V té dob¢ ucil v nevyhovujicich
prostorach v tzv. Odkolkové domé ¢p. 506 na Kampé
(ktery koupil roku 1864 mlynar FrantiSek Odkolek, a ktery
Casteéné vyuzivala do roku 1873 Némecka vysoka Skola
technickd v Praze (Deutsches Polytechnisches Institut
Prag), dnes Lichtenstejnsky palac). Stolbovi asistoval An-
tonin Stanislav Schmelzer, byvaly ugitel z Ceské veiejné
sladovnické skoly?, pozdgjsi profesor pivovarstvi a redak-
tor a majitel pivovarskych Ccasopisi ,,Kvas“ a ,Der
bohmische Bierbrauer®. Vyuka v oblasti potravinaiské
chemie a technologie se rozvijela predeviim na Ceském
polytechnickém ustavu kralovstvi deského®.

Posluchaci chemické technologie v t¢ dobé navstévo-
vali technické zavody vzdy v sobotu po cely rok, zvlasté
cukrovary v Modianech, Cakovicich, Ruzyni, Ceském
Brod¢, Uhtinévsi, Liblicich, Pec¢kach, Mil¢icich, Velimi,
Kolin¢, Kutné Hote, Ov¢arech a v Pielouci.

Roku 1870 ptibyl do ucitelského sboru cukrovarnik
z praxe, rodék z Vejprt, Karel Otakar Cech?® (t6Z Dragutin
Otokar Cech, Carl Ottokar Franz Cech, titulamé feditel
cukrovaru v Pfelouci), pisobici pfedtim jako lucebnik ve
velimském cukrovaru. Habilitoval se pro obor chemické
technologie, ale docenturu ztratil uz po péti letech, protoze
po dobu ¢ty mésici viilbec neptfednasel. Jeho neuspéch
byl zptisoben tim, Ze vynikal spiSe jako prakticky chemik-
technolog nez teoretik. Vyuce se v 70. letech vénoval i Jan
Nepomuk  Vincenc  Divis-
Cistecky (rytii Cistecky ze Ser-
linku, titularn€ feditel cukrovaru
v Prelouci), ktery o cukrovarnic-
tvi téz publikoval’®**?’, zabyval
se téZ uspeésné tématem ,,tovarni
hygieny“. V roce 1871 vydal
feditel uhfinévského cukrovaru
FrantiSek Filip (,,Cinny“ clen
Ceské chemické spoleénosti
v sekci primyslové) ucebnici
,,}V?epafstvi a rolnické cukrova-
ry“®. Ve $kolnim roce 1873/
1874 Stolbtv asistent Antonin
Stanislav Schmelzer pfijal misto

Obr. 8. Stolba F.
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Divi§ J. V.

Obr. 9. Cech K. O.,

na Skole pivovarské a na jeho misto nastoupil Ladislav
Kastner, dosud vypomocny asistent pfi chemii vSeobecné
a analytické a luéby technické (u prof. Safaiika) a novym
vypomocnym asistentem byl ustanoven adjunkt cukrova-
ru Vacslav Tlamich z Libochovic. Zajimavou zpravu
o Kastnerovi, ktery z polytechniky odesel do Pferova
a odborné se zaméfil na mineralogii’’, piinesl i denni
tisk: ,,Ladislav Kastner, profesor chemie na c. k. redl-
ném gymnasiu v Prerove, byvaly asistent na prazské
polytechnice, pripravoval dne 23. cervna 1879 chlorec-
nan draselnaty pro Skolu. Traskava tato ldatka nahle vy-
buchla a poranila jej tézce na levé ruce a na oku. Zivot
ucence nadejného, teprve 29-letého, nachdzi se tim
v nebezpeci. Dnes rozhodne se, bude-li zachovan Zivotu
a védé". Vedle Kastnera byl dalsim Stolbovym asisten-
tem pro technickou chemii Ladislav Zykan, pGvodné
stipendista a c. k. porucik v zaloze, ktery ucil a feditelo-
val i na L. vefejné sladovnické §kole v Praze’' a prazské
obchodni akademii*’, mj. na tomto Gstavu i kolega Anto-
nina Bé&lohoubka, ktery odsud odesel roku 1882 na poly-
techniku.

V té dob& Dr. Milan Nevole®® pivodem cukrovarnik
v praxi, pusobil jako docent chemie na ceské technice
a prazské univerzit¢ (némecké, pak Ceské). Zajimavé je,
ze Nevole, ktery vSak ministeridlnim vynesenim ze dne
19. zafi 1876 nebyl potvrzen, ponévadz nebyl rakous-
kym statnim obCanem, nybrz srbskym. Teprve kdyz Ne-
vole pozadal o prijeti do svazku rakouského obcanstvi,
byl potvrzen asistentem dne 1. listopadu 1877 a jiz
4. prosince soukromym docentem.

Obr. 10. Nevole M.,
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Obr. 11. Ji¢insky F. B., Preis K.

V roce 1874 pozadal o pripusténi k habilitaci znamy
cukrovarnik Ferdinand Bohumil Ji¢insky®’, avsak vzal
svoji zadost zpét, a mezitim byl ustanoven vypomocnym
asistentem. V roce 1876 byl na navrh dr. Safafika mimo-
fadnym profesorem jmenovan Karel Preis*, ktery fidil
jesté diive, nezli se stal asistentem, chemickou tovarnu na
krevni sl a emailové zbozi v Komarové, a z velké ¢asti
sam psal ,,Casopis cukrovarnikil ¢eskych“ (Listy cukro-
varnické) v feci Ceské i némecké a stal se tou dobou hleda-
nym poradcem v otazkach cukrovarnickych. Preis zming-
ny Casopis zalozil a do své smrti redigoval. Preis byl jiz
pfed tim v roce 1874 ustanoven suplentem docentury
a o rok pozdéji docentem honorovanym.

Kromé rozsiteni pfednaSek a cviceni z analytické
chemie zavedl prof. Preis ve Skolnim roce 1895/1896 voli-
telnd cviceni v chemickych cukrovarnickych vyzkumech.
Timto cvidenim byl povéfen Karel Andrlik®® (ktery roku
1895 piisel z cukrovaru v Libici). Zasluhou prof. Preise
byla pii Chemickém tstavu c. k. Ceské vysoké skole tech-
nické v Praze nové zfizena Vyzkumna stanice cukrovar-
nicka Spolku pro primysl cukrovarnicky v Cechich
(oteviena 1. bfezna 1896). Vyzkumnou stanici vedl v le-
tech 1895-1906 prof. Preis, v letech 1906—1923 prof. An-
drlik. Vedoucim oddé€leni stanice byl i doc. Julius Stoklasa
(1857-1936), pozdgjsi slavny biochemik, fyziolog a agro-
nom, a asistentem Dr. Emil Voto¢ek®, v dal§ich letech
vyznamny profesor organické chemie. Po rozpadu Ra-
kousko-Uherska pievzal Vyzkumnou stanici Ustiedni
spolek ¢sl. primyslu cukrovarnického v Praze. V letech
1921-1922 byla vybudovéna v Praze-StfeSovicich nova
budova pro Vyzkumny ustav cukrovarnicky ¢sl. pramyslu
cukrovarnického, ktery zahgjil svou ¢innost v roce 1923
a tim i skong&ila ¢innost Vyzkumné stanice?'.

Prednasky z analytické a potravni chemie mél prof.
Preis do roku 1906, kdy odesel do penze. Nastupcem prof.
Preise se stal Dr. K. Andrlik, jmenovany v roce 1905 prv-
nim profesorem cukrovarnictvi na vysoké Skole technické.
Prednasel cukrovarnictvi a vyrobu Skrobu az do roku
1930. Své zkusenosti ulozil do tfisvazkového dila Tovarni
vyroba repného cukru. Kromé toho vedl od roku 1910 do
roku 1920 i laboratof z technologie vody, paliv a svitiv na
tehdejsi c. k. Ceské vysoké $kole technické v Praze.
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Votocek E.

Obr. 12. Andrlik K.,

V roce 1911 presidlil Chemicky odbor z budovy v Resslo-
vé ulici do Trojanovy ulice na Novém Méste.

Po smrti prof. Andrlika byl povéfen jeho prednaska-
mi Ing. Dr. techn. Vaclav Konn, soukromy docent cukro-
varnictvi a technologie Skrobu, habilitovany roku 1929
a jmenovany roku 1931 mimotadnym a roku 1936 fadnym
profesorem cukrovarstvi a vyroby uhlohydrati. Rozsah
cukrovarnictvi Cinil pét hodin pfednasek v sedmém se-
mestru (pozd¢ji se prednaselo kazdy druhy rok) a Sestnact
hodin cviceni, ve kterém se vyZadovala navstéva piedna-
Sek z tovarni kontroly cukrovarstvi a Skrobafstvi (dvé
hodiny ptednasek v letnim semestru). Prof. Konn slouzil
i jako komisaf védeckych tustavii, prodékan na chemicko-
technologickém inZenyrstvi a vedouci Ustavu cukrovar-
nictvi a technologie Skrobu a ¢len komise pro odborné
statni zkougky na CVUT*. Konn byl ¢lenem Spolku &es-
koslovenskych inzenyri SIA od roku 1929 a ,.Cinnym®
¢lenem CSCH, zabyval se mj. i hodnocenim vyvoje a sta-
vu cukerniho primyslu u nas i v zahrani&i*’.

Od konce 19. stoleti byly povinné potravinaiské pred-
méty doplilovany pfedméty doporuc¢enymi, které predna-
Seli profesofi 1 docenti (soukromi, honordrni, z praxe).
V oboru cukrovarnictvi napi. doc. Ing. Dr. Jaroslav D¢-
dek™®®, pozdgji profesor brnénské techniky, prednasel pied-
mét Teoretické zaklady cukrovarnické technologie, nebo
honorarni doc. Ing. J. Holy, vyucoval Stavbé cukrovar-
skych stroji. Dale byla mezi doporucenymi predméty

Obr. 13. Dédek J. %,



J. Copikovd a spol.

zatazena Cviceni v museu cukrovarnickém (dvé hodiny
v letnim semestru) a Cviceni pro pokrocilé a doktorandy
(Ctyricet osm hodin cviceni v obou semestrech).

Po pferuseni ¢innosti vysokych skol v letech 1939 az
1945 se v roce 1945 obnovila i ¢innost Ustavu cukrovar-
nictvi a technologie $krobu na VSCHTI CVUT v Praze.
Vedoucim Ustavu cukrovarnictvi a technologie skrobu byl
do roku 1939 a po znovuotevieni ¢eskych vysokych skol
az do skolniho roku 1949/1950 prof. Vaclav Konn, jako
vrchni komisat védeckych ustavii zde plsobil Ing. Dr.
Rudolf Zima a jako asistenti Jifi Cabal a Lubo§ Schmidt.
Rozsah vyuky cukrovarnictvi i pfedméty byly stejné jako
v obdobi pted valkou.

Cukrovarnictvi se Skrobafstvim se ze sméru bioche-
micko-potravinatrského prevedlo roku 1950/1951 do sméru
organického a po odchodu prof. V. Konna do vysluzby
v roce 1950 se na jeden rok piestalo pfednaset vibec.

Tak, jak se v ¢eskych zemich dafilo rozvoji cukrovar-
nictvi, vyuka technologie ziskavala na vyznamu v ramci
vyuky technické a pozdéji i potravinaiské chemie v po-
stupnych promé&nach $koly az k Ceskému vysokému udeni
technickému v Praze a posléze samostatné Vysoké Skole
chemicko-technologické v Praze v roce 1952.

Ustav, ktery je nositelem vyuky cukrovarnictvi, cere-
alni chemie a technologie, Skrobarenstvi a technologie
¢okolady a cukrovinek vznikl na Vysoké Skole chemicko-
technologické ke dni 1. 5. 1953 jako soucast Katedry kon-
troly pozivatin a technologie glycidi, avsak jesté ve stej-
ném roce vznikla samostatna Katedra technologie glycida.
Nazvy této katedry se béhem let ménily, az posléze v roce
1991 vznikl nazev Ustav chemie a technologie sacharidi,
ktery byl k datu 13. biezna 2012, na zakladé rozhodnuti
Akademického sendtu VSCHT Praha, oficialng piejmeno-
van na Ustav sacharidii a cerealii.

V roce 1952 se docenty na VSCHT Praha stali
Dr. Ing. Emil Slavic¢ek (pozdéji na této Skole i profesorem)
a RNDr. Ivan Vavruch (pozdéji na této skole i docentem).
Vavruch pracoval v letech 1939-1953 ve Vyzkumném
ustavu cukrovarnickém (VUC) Praha. V roce 1953 zacal
pfednaset fyzikalni a koloidni chemii jako docent na
VSCHT Praha. Roku 1968 odesel z politickych davodii do
ciziny. V letech 1968—1980 pracoval ve Vyzkumném cen-
tru Ciba-Geigy v Marly (Svycarsko). V roce 1992 byl

Obr. 14. Sandera K., Vavruch 1.
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vyznamenan Votockovou medaili za zasluhy o rozvoj
védy a techniky.

Na katedie technologie glycidii plsobil od jejiho
zalozeni v roce 1953 doc. Ing. RNDr. Karel Sandera, od
roku 1954 profesor (technologie cukru), ktery byl mj.
feditelem Vyzkumného ustavu cukrovarnického, ktery na
VSCHTI Praha piisobil jiz za 1. republiky a poté na
VSCHT Praha v 50. letech minulého stoleti.

V roce 1954, kdy byl doc.
Sandera jmenovin na VSCHT
Praha profesorem cukrovarnictvi,
byla jmenoviana Dr. Ing.
M. Drachovska docentkou, zfejme
v témze oboru. Doc. Drachovska
prednasela i na VSZ a Univerzits
Karlové a pracovala i ve Vyzkum-
ném  ustavu  cukrovarnickém
v Praze’".

Se jménem Katedry tech-
nologie glycidi se dale poji
jména Votockovych zaka prof.
Ing. Dr. Stanislava Zelenky
(technologie Skrobu) a prof. Jana
Hampla (mlynaistvi a pekarstvi),
kteti de facto polozili zéklady hlavnim smérim, pedago-
gické i védecko-vyzkumné Ginnosti Ustavu sacharidd
a ceredlii. Déle pak Ing. Bedfich Kopfiva a Ing. Antonin
Svoboda (oba specialni analytika glycida a ptislusné labo-
ratofe). Vedle pfedmétl zajisStovanych katedrou byly dalsi
pfedméty vyuCovany pedagogy ostatnich kateder. Nauku
o surovinach prednasela doc. Ing. Dr. RNDr. Miroslava
Drachovska. Technologii ¢okolady, cukrovinek a détskou
vyzivu u€ili doc. Ing. Dr. Bedfich Rund a Ing. Antonin
Maly, ekonomiku prof. Ing. FrantiSek Lom, DrSc. a Ing.
Miroslav David, CSc. (pozd¢ji docent).

Od zfizeni Katedry technologie glycidd v roce 1953
do soucasné doby byli vedoucimi v letech: 1953-1959:
Votockiiv doktorand prof. Ing. Dr. Stanislav Zelenka,
ktery byl soucasné¢ vedoucim Oddé€leni technologie poly-
sacharidt, zatimco vedoucim Oddéleni technologie sacha-
ridi byl prof. Ing. RNDr. Karel Sandera, DrSc. V letech
1959-1981 byl vedoucim Katedry chemie a technologie
sacharidu prof. Ing. Dr. Rudolf Bretschneider, DrSc., jako
fadny profesor cukrovarnictvi (1. listopadu 1959 jmeno-
van), ktery zac¢inal v cukrovaru
v Kloboukach a posléze spolu-
pracoval s Karlem Sanderou ve
Vyzkumném tstavu cukrovar-
nickém.

Na vyuce ptedmétu Tech-
nologie cukru se postupné po-
dileli prof. Sandera* (1952—
1959) a profesor R. Bretschnei-
der (1960-1975), ktery na toto
téma publikoval fadu vyuko-
vych materiald™**. Pozdgji se
vénoval technologickym vypo-
¢tim a zpracovanim cukrovar-

Obr. 15. Drachovska M.

Obr. 16. Brettschneider R.
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nickych dat*’. Vybrané kapitoly o krystalizaci cukru pred-
nasel v letech 1960-1974 prof. Ing. Atanas Mircev, profe-
sor cukrovarnictvi na VyS88i potravinaiské Skole
v Plovdivu a vyzkumny pracovnik Vyzkumného ustavu
cukrovarnického Praha.

V Sedesatych letech nastoupili na katedru jako novi
odborni asistenti Ing. Josef Pfihoda (1962 — cerealni che-
mie a technologie) a Ing. Pavel Kadlec (1967 — technolo-
gie cukrovarnictvi). V roce 1964 se habilitovali Ing. Dr.
Karel Ciz, CSc., vyzkumny pracovnik Vyzkumného usta-
vu cukrovarnického Praha-Modfany, a Ing. Dr. Vladimir
Valter, CSc. (syn cukrovarnika Ing. Frantiska Valtera
z Vyso¢an a Mochova), tehdej$i pracovnik Prazskych
cukrovard, Praha 9 (Cakovice), ktefi pievzali jako externi
docenti vyuku pfedmétu Technologické vypocty, pro ktery
napsali skripta ,,Shirka prikladii z technologie sacharidii*.
Spolupracovali i na 4. dilu publikace Zdaklady cukrovar-
nictvi a na skriptech pro jimi pfednaseny obor ,,Vypocetni
metody a modelovani“. Podileli se také na knize ,,Zdvady
v cukrovarnické vyrobe®, jejimz hlavnim autorem byl Ing.
Antonin Kovaiik, CSc., ktera vysla i v ruském ptekladu.
V letech 1964 az 1969 udili téz v podnikovém institutu
Prazskych cukrovari, n. p. (cit.*®). Doc. dr. Ing. Vladimir
Valter, DrSc., a doc. dr. Ing. Karel Ciz, CSc., pracovali téz
jako védecti pracovnici Vyzkumného tstavu cukrovarnic-
kého v Praze™.

Valter V.

Obr. 17. Ciz K.,

Podstatnou zménou ve struktufe ucebnich pland
FPBT byl u¢ebni plan zavadény od roku 1969/70. V tomto
ucebnim planu byly ve specializaci chemie a technologie
sacharidti vyucovany pfedméty: Chemie a analytika sacha-
ridi (Ing. Kopftiva, pozdéji prof. Jary), Nauka o surovi-
nach (doc. Zdarsky), Strojni zafizeni (prof. Zvonitek,
CVUT Praha), Technologie cukru a cukrovinek (prof.
Bretschneider), Technologie krmiv a Skrobu (prof. Zelen-
ka), Ceredlni chemie a technologie (doc. Hampl), Techno-
logicka cviéeni, Technologické vypocty (doc. Valter, doc.
Ci), &tyii tydny technologické praxe a pislugné laborato-
fe. Prednasky Technologie cukrovarnictvi postupné od
roku 1975 pievzal po prof. Bretschneiderovi jeho odborny
asistent Pavel Kadlec, ktery se v roce 1974 habilitoval
a docentem pro obor technologie cukrovarnictvi byl jme-
novan v roce 1977.

Prof. Ing. Jana Copikova, CSc., na Ustavu sacharida
a cerealii rozpracovala problematiku ¢okolady a cukrovi-
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nek. Jako autorka skript a publi-
kaci o technologii cokolady
a cukrovinek se vénuje analyze
cokolady a cukrovinek, vyvoji
novych receptur na bazi netra-
di¢nich plodin, sledovani a kon-
trole kvality kakaovych bobu,
cokolady a polev, a cukrovinek
typu kandyt, fondand a zelé.
Mimo vyuku a prace na védec-
kych projektech spolupracuje
s primyslovymi partnery na
feSeni aktudlnich probléml ve
vyrobé. Je zakladatelkou a pro-
pagatorkou vyznamné konference Ceské spoleénosti che-
mické ,,Polysacharidy*.

Obr. 18. Copikova J.

Prof. Ing. Pavel Kadlec,
DrSc. vedl katedru v letech
1981-1995. Navazal na vyuku
cukrovarnické technologie Ru-
dolfa Bretschneidera (1975-
2024), byl spoluautorem nebo
autorem tady knih a védeckych
¢lankd, které se zabyvaji cukro-
varnickou technologii, zpraco-
vanim dat, technologickymi
vypocty a aplikaci novych mo-
dernich procesi v cukrovarnické
technologii*>*’~°.

Od roku 1975 se na pred-
naskach cukrovarnické techno-
logie podilel prof. Zden€¢k Bubnik, ktery se postupné stal
garantem pfedmétu a je spoluautorem publikaci spolec¢né
s Pavlem Kadlecem a pozd¢ji Svatoplukem Henkem (od
roku 2011). Na vyzkumné a pedagogické ¢innosti v oboru
cukrovarnictvi se také i¢astnili a ¢astni Andrea Hinkov4,
Vladimir Pour a Simona Gillarova. Kolektiv pedagogt
oboru cukrovarnictvi se zabyval a zabyva krystalizaci
cukru, vyuzitim vedlejsich produkti cukrovarnictvi,
modelovanim procesti v cukrovarnictvi a navazujicich
vyrob, chromatografickymi modely a membranovou
filtraci®' ¢

V letech 1993-2000 vedl ustav doc. Ing. Josef Piiho-
da, CSc., ktery se specializoval na cerealie a jejich zpraco-
vani, mouku a vlakninu. Za-
byval se t¢Z zménami Skrobu
pusobenim tepla a mikrovin.
Byl nositelem certifikatu Ma-
nazer HACCP.

Doc. Ptihodu v roce 2000
nahradil prof. Ing. Zden¢k
Bubnik, CSc., jenz obh4jil
disertacni praci na téma Krys-
talizace sacharosy v roce
1983, docentem byl jmenovan
v roce 1989, pri¢emz habili-
taéni fizeni prob&hlo o pét let
pozdé&ji. Profesorem pro obor

Obr. 19. Kadlec P.

Obr. 20. Bubnik Z.
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technologie potravin byl jmenovan v roce 2002. Rozvoj
vyuky procesti v potravinaiskych technologiich pro vSech-
ny technologické ustavy fakulty se od roku 1995/96 zajis-
til nové zafazenym predmétem Vybrané procesy v potravi-
narskych a biochemickych vyrobach (garant prof. Bubnik)
a Laboratofemi vybranych procest a fyzikalnich vlastnosti
potravin (prof. Bubnik, Ing. Sarka, Ing. Pour, Ing. Henke,
Ing. Hinkova) pro magisterské studium. Vyznamnym po-
krokem v praktické vyuce procest bylo vybudovani haly
potravinatskych procesti na FPBT VSCHT Praha, kterd je
umisténa na Ustavu sacharidii a cerealii a je spravovana
timto Gstavem.

Prof. Zdenka Bubnika
v roce 2017 vystiidala ve vede-
ni ustavu doc. Ing. Marcela
Slukova, Ph.D., ktera se speci-
alizuje na moderni trendy
v potravinafstvi, specialn¢ na
obiloviny, ceredlni chemii,
technologii a vyzivu. Dale se
zabyva funkénimi potravinami
a probiotiky. Kromé potravi-
nafstvi se aktivné vénuje pro-
blematice vcelafstvi a je Clen-
kou pfedstavenstva Spolecnosti
pro vyzivu z.s.

Poslednim ,,cukrafem®,
ktery byl jmenovan preziden-
tem jako profesor technologie
potravin VSCHT Praha v roce
2025, je prof. Mgr. Andrej Sini-
ca, Ph.D. (Andriy Sinitsya),
z Ustavu sacharidii a cerealii.
Ve své odborné Ccinnosti se
zaméfuje na studium struktury
a  vlastnosti  potravinarsky
a biologicky vyznamnych poly-
sacharidll z rtiznych piirodnich
zdroju.

Odbockou uved'me, Ze v roce 1960 po smrti vedouci-
ho Laboratofe heterocyklickych slougenin CSAV (ktera
viak sidlila na VSCHT Praha) prof. Rudolfa Lukese byla
laboratof zrusena®’ a to, co z ni zbylo, bylo roku 1961
kmenové pievedeno pod VSCHT Praha jako védecko-
vyzkumné pracovisté. Tehdy
pfevzal vedeni personalné ob-
meénéné Laboratofe heterocy-
klickych sloucenin prof. Ing.
Jifi Jary, DrSc. (specialista na
chemii laktonti a cukrii, pracov-
nik byvalého Votockova ustavu
VSCHT Praha), ktery posunul
dosavadni program védeckého
vyzkumu, ziejm€¢ po dohodé
s prof. Rudolfem Bretschneide-
rem, pievazné smérem k chemii
sacharidu, a pracovisté VSCHT
Praha od roku 1963 neslo nazev

Obr. 21. Slukova M.

Obr. 22. Sinica A.

Obr. 23. Jary J.
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Laboratof mon(v)sacharidﬁ58 a pozdgji Ustav chemie pii-
rodnich latek VSCHT Praha.

Clanek je soudasti série publikaci, které maji doku-
mentovat vyznamné osobnosti, tymy a obory, které pfisp¢-
ly k rozvoji chemickych oborli v naSi republice, jako

napt.”®*.

Pokud neni oznaceno jinak, jsou obrazy z archivu
CSCH. V textu byly autenticky pouZity ndzvy instituct
z citovanych dobovych publikaci.
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